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Oenochips Arome

Eichenholzchips aus amerikanischer Eiche;
Medium plus getoastet

PRODUKTINFO

Holzchips fur den oenologischen Einsatz:
ausgepragte Toastaromen mit deutlicher
Vanillearomatik, hergestellt aus amerika-
nischer Eiche. Das Einsatzgebiet liegt im
Rotweinbereich. Der Bereich fur die
Verwendung des Produktes ist sehr breit
von der Maische bis wenigen Wochen vor
der Fllung.

VORZUGE

» gutes Verhaltnis zwischen Oberflache
und Volumen der Chips

» mittlere Kantenldnge

» Vertiefung der Farbe bei der
Maischeanwendung

» Sensorisch sehr gut geeignet fur alle
Rotweine

ANWENDUNG

Wahlweise Oenochips Arome lose in die
Maische oder den Wein einstreuen oder in
einem Extraktionsbeutel in das Gebinde
einlegen. Dosage: 50 - 250 g/hl. Eine
regelmafllige Bellftung ist fur die
Einbindung der extrahierten Holzinhalts-
stoffe von grof3em Vorteil (Mikrooxidation).
Die Extraktionszeit der Chips betragt ca. 4
Wochen. Waéhrend der Lagerung des
Weines auf den Oenochips Arome ist eine
regelmafige sensorische Kontrolle
unerlasslich. Wenn der gewilnschte
Aromagrad erreicht ist, wird die Extraktion
durch das Entnehmen der Chips beendet.
Eine eventuelle ibermé&Rige Gerbigkeit des

Weines kann mit einer Gelatine-Schénung
noch kurz vor der Fillung korrigiert werden.

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

» Jede Charge wird einzeln nach
sensorischen Versuchen ausgewahlt

» Forderung der Komplexitat von
Rotweinen

» Abrundung der Sortenaromatik

» Korrektur von griinen Noten (Pyrazin)

VERPACKUNGSEINHEITEN
10 kg Aluminiumverbundverpackung

LAGERUNG
Trocken lagern. Anbruch dicht ver-
schliel3en und rasch aufbrauchen.

SICHERHEIT & QUALITAT

Dieses Produkt entspricht dem euro-
paischen Weingesetz und unterliegt einer
standigen Qualitatskontrolle.

Das Produkt ist nicht als Gefahrgut
eingestuft.

ZUSATZINFO

» GVO-STATUS: Dieses Produkt enthalt
keine gentechnisch veranderten Roh-
und Inhaltsstoffe oder Organismen
geman VO (EG) 1829/2003, VO (EG)
1830/2003 und VO (EG) 1829/2009.

» ALLERGENE nach ALBA-Liste: Keine

» VEGAN-STATUS: Dieses Produkt ist
fur die vegane Weinbereitung
geeignet.
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Alle Informationen dieses Dokumentes beruhen auf Messungen und Beobachtungen.
Der Anwender muss jedoch immer selbst entscheiden, ob das Produkt fir die jeweilige
Anwendung geeignet ist. Da die konkrete Verwendung dieses Produktes nicht in unse-
rer Hand liegt, ibernehmen wir keinerlei Gewahrleistung fur die Auswirkungen oder die
erzielbaren Ergebnisse des Produktes. Die Informationen dieses Dokumentes sind nicht
fur alle Fragestellungen in der Praxis als vollstandig anzusehen.
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